
                                                                                                                                                                                                         

La table d’Escapade 

 

 

        Entrée                                               9,00 € 

        Plat                                                19,00 € 

       Dessert                9,00 € 

                                                                       

 

      Formule entrée/plat                 28,00 € 

 

      Menu entrée/plat/dessert                   35,00 € 

 

      Formule plat/fromage ou dessert       28,00 € 

 

      Prix nets                                               

   

     

 

 



 

Nos entrées 

 

Entrée du jour (sauf samedis et dimanches)                                                                          

   Velouté de légumes du marché et ses croûtons   

   Assiette de charcuterie (jambon Serrano, rosette, chorizo, terrine)                                            

   Terrine maison « selon l’humeur du chef »               

   Raviole ouverte aux champignons   

   Tarte fine, chèvre et légumes, lit de salade    

   Œuf Bénédicte, sur son toast grillé, au saumon fumé ou au bacon                          

   Foie gras mi-cuit maison, confiture de coing, gelée au vin        sup 5€                                                 

   Saumon fumé maison au bois de hêtre, crème de raifort    sup 5€ 

 

 

Prix nets 

 

 

 



 

Nos plats 

              Plat du jour (sauf samedis et dimanches)     

        Duo de saumon et daurade au beurre blanc, choux chinois 

        Gambas flambées à l’anis et crémées, risotto     sup 9€ 

       Suprême de volaille, saveur truffée, tagliatelles                                                                   

              Confit de canard, pommes sarladaises à l’ail 

        Cassolette de rognons de veau à la moutarde ancienne, purée 

        Civet de sanglier et sa polenta croquante          

              Hamburger traditionnel, fondue d’oignons, frites maison et salade 

        Hamburger au poulet, duxelles de champignons, frites maison et salade   

        Entrecôte grillée, beurre maître d’hôtel, poêlée de légumes   sup 9€ 

        Salade senlisienne au poulet snacké à l’estragon, œuf poché                                                                  

              Tartiflette classique  

              Emincé végan à la crème de champignons, tagliatelles 

             

                        Prix nets 

        Changement de garniture sur demande 



 

 

Nos desserts 

 

     Dessert du jour (sauf samedis et dimanches)  

     Fromage blanc, coulis de fruits rouges ou miel 

     Citron surprise (coque de chocolat, mousse citron) 

     Ananas rôti et sa glace ananas            

     Tarte tatin à la poire, crème fouettée                                    

     Crème brulée à la pistache                                                                                                 

     Pomme fondante et sa crème 

     Ile flottante et son caramel beurre salé            

     Café ou thé gourmand        sup 4,00€  

     Champagne gourmand      sup 12,00€ 

 

      Nous utilisons du chocolat Valrhona 

 

Prix nets  



 

 

 

Boissons chaudes 

 

 

 

    Café expresso, décaféiné           3,00€ 

    Double expresso       4,00€ 

    Cappuccino, café latte      5,00€ 

    Thé et infusions       4,50€          

 

   Tous nos cafés sont de marque Nespresso 

 

 

 

    N’hésitez pas à consulter notre carte des liqueurs et digestifs 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

Notre carte des vins est à votre disposition 

N’hésitez pas à nous la demander 

 

 



Les verres de vin 15 cl  

Blanc  

Val de Loire : 

Saumur AOP Tuffeau                  6.5 € 

Bourgogne : 

Chablis AOP Domaine de Vauroux              9,5 €  

Occitanie :   Côtes de Gascogne IGP 

Domaine de Pellehaut, l’Eté Gascon, vin semi moelleux       8 € 

Rosé  

Provence : 

Côtes de Provence AOP Château Réal Martin                 7 € 

Rouge  

Vallée du Rhône : 

Côtes du Rhône AOP Prieurs de St Julien           6 € 

Bordelais : 

Médoc AOP Château Moulin de Cassy                6.5 € 

Haut Médoc AOP Maucaillou                                    8,5 € 

Prix nets 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération                                                                                                     



 

Menu pitchoune 14€ : 
Saumon/Steak haché/Nuggets 

, frites maison/tagliatelles  

* 

Glace 2 boules 

Ou salade de fruits frais 

Ou petites crêpes Nutella 

* 

1 coca ou 1 jus de fruit ou 1/4 eau 

 

Prix nets 

     


